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DEUTSCHE NORM

Untersuchung von Tee
Herstellung einer gemahlenen
Probe mit definierter Trockenmasse

DIN
10 806

Analysis of tea; preparation of ground sample of
defined dry matter content

Analyse du thé, préparation d'un échantillon broyé
de teneur en matiére séche définie

Ersatz fliir Ausgabe 06.83

Zusammenhang mit der von der International Organization for Standardization (ISO) herausgegebenen Internationalen

Norm ISO 1572 : 1980 siehe Erlauterungen.

1 Anwendungsbereich und Zweck

Diese Norm legt ein Verfahren zur Herstellung einer
gemahlenen Teeprobe und zur Bestimmung des Trocken-
massegehaltes dieser Probe fest, die fiir weitere Untersu-
chungen verwendet wird, bei denen die Ergebnisse auf
den Trockenmassegehalt bezogen angegeben werden
mussen.

2 Begriff

Trockenmasse

Die Trockenmasse ist die Masse, die zurtickbleibt, nach-
dem die gemahlene Probe bis zur konstanten Masse
unter den in dieser Norm festgelegten Bedingungen
getrocknet worden ist.

3 Kurzbeschreibung des Verfahrens

Die Probe wird gemahlen und anschlieBend von der
gemahlenen Probe der Trockenmassegehalt durch Erhit-
zen bis zur konstanten Masse im Warmeschrank bei
(108 % 2) °C bestimmt.

4 Geréate

Ubliche Laboratoriumsgerdte und insbesondere die
Gerate nach den Abschnitten 4.1 bis 4.6

4.1 Zerkleinerungsmuhle, die folgende Bedingungen

erfallt:

— hergestellt aus Werkstoffen, die keine Feuchtigkeit
absorbieren;

— leicht zu reinigen mit einem madglichst kleinen
Totraum;

— so eingestellt, daB das Mahlgut ein Prufsieb mit einer
Maschenweite von 500 um (z.B. mit einem Siebboden
nach DIN 4188 Teil 1) vollstandig passiert.

4.2 Probenbehaltnis, sauber, trocken und luftdicht, aus
Glas oder aus einem anderen geeigneten Werkstoff, der
die Probe nicht beeinfluBt und mit einem Fassungsvermé-
gen, daB es mit der gemahlenen Probe fast vollstandig
gefullt werden kann.

4.3 Wageglaser, niedrige Form, mit eingeschliffenem
Deckel, etwa 80 mm Durchmesser, H6he etwa 30 mm,
z.B. nach DIN 12605.

4.4 Warmeschrank, einstellbar auf (103 *2)°C, z.B.
Warmekammer nach DIN 50011 Teil 12.

4.5 Exsikkator, beschickt mit geeignetem Trocknungs-
mittel

4.6 Analysenwaage’)

5 Probenahme

Bis zum Erscheinen einer in Vorbereitung befindlichen
DIN-Norm ist die Probenahme zu vereinbaren.

6 Herstellung einer gemahlenen Probe

Ein kleiner Teil der Probe wird in der Zerkleinerungs-
mihle gemahlen und verworfen.

Unmittelbar anschlieBend wird schnell eine Menge
gemahlen, die etwas groBer ist als die fur die erforderli-
chen Untersuchungen und die Bestimmung des Trocken-
massegehaltes bendtigte Menge. Falls der Feuchtigkeits-
gehalt fur ausreichendes Mahlen auf die in Abschnitt 4.1
festgelegte PartikelgréBe zu hoch ist, muB die zu mah-
lende Probenmenge in einem Warmeschrank bis zur aus-
reichenden Trockenheit vorgetrocknet werden. Nach dem
AbkUlhlen der vorgetrockneten Probe wird diese gemah-
len.

Das Mahlgut wird in das vorher getrocknete Probenbe-
haltnis Ubergefiihrt und dieses sofort verschlossen.

7 Bestimmung des Trockenmassegehaltes
der gemahlenen Probe

7.1 Anzahl der Bestimmungen

Es sind zwei getrennte Bestimmungen von der gleichen
nach Abschnitt 6 hergestellten gemahlenen Probe durch-
zuflhren.

') Begriff siehe DIN 8120 Teil 1
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